                                                                                                   Załącznik nr 1 do SIWZ

Zaplecze  Żywieniowe w Zespole  Szkół w Ozimku

SZCZEGÓŁOWY OPIS TECHNICZNY ELEMENTÓW WYPOSAŻENIA          WCHODZĄCYCH W SKŁAD PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

Wymagania ogólne:

· Płyta wiórowa melaminowana do produkcji mebli w pierwszej klasie higieniczności E-1, trzywarstwowa. 

· Stoły i krzesła muszą posiadać certyfikat zgodności wydany przez BBiC COBRABID-BBC Sp.z o. o., dopuszczający do użytku w szkole.

· Wszystkie urządzenia muszą posiadać Deklaracje Techniczno – Ruchowe (DTR) oraz deklaracje zgodności wystawione przez producenta (dokumenty w języku polskim).

· Wykonawca zobowiązany jest sprawdzić wszystkie wymiary z natury na obiekcie przed rozpoczęciem wykonania wyposażenia.

· Elementy wyposażenia w celu identyfikacji oznaczono numerami, które występują na rzutach pomieszczeń. W celu uproszczenia dla rzutu przyziemia przyjęto symbol PR., dla rzutu piętra symbol P. 

· W projekcie budowlanym w zakresie technologii (rys. rzut piętra i rys. rzut przyziemia) określono ogólne założenia projektowe. Ostateczne wymagania w tym zakresie zawiera niniejszy opis techniczny elementów wyposażenia.

Wymagania indywidualne:

1. Stoły  na stołówkę.

poz.  1. P. Stół 4- osobowy 1250x800x650h – 14 szt. Wymaga się wykonanie stołu o wymiarach 1200x800x590h - 6 szt. i o wymiarach 1200x800x640h – 8 szt.
poz.  3. P. Stół 4- osobowy 1250x800x800h – 31 szt. Wymaga się wykonanie stołu o wymiarach 1200x800x760h.
poz.  5. P. Stół 6- osobowy 1850x800x800h – 1 szt. Wymaga się wykonanie stołu o wymiarach 1800x800x760h
Stelaże stołów metalowe, 4 nogi fi 320 mm, połączone pod blatem ramą z kształtowników metalowych. Blaty z płyty wiórowej melaminowanej gr. 25 - 28 mm, w kolorze buku, zabezpieczone doklejką PCV gr. 2 mm, w kolorze płyty. Stelaże stołów malowane farbą proszkową w kolorze RAL 9006. 

2. Krzesła na stołówkę.
poz.  2. P. Krzesło wysokość siedziska 41-45 cm – 56 szt. - Wymaga się wykonanie krzeseł o wysokości siedziska 35 cm – 24 szt. i o wysokości siedziska 38 cm – 32 szt.
poz.  4. P. Krzesło wysokość siedziska 50 cm – 130 szt. - Wymaga się wykonanie krzeseł o wysokości siedziska 46 cm.
Stelaż krzesła metalowy, z rurki fi 25 mm, malowany farbą proszkową, wzmocniony pod siedziskiem. Nogi zakończone nakładkami z polietylenu, nie pozostawiającymi śladów na posadzce. Siedzisko i oparcie wykonane ze sklejki bukowej o gr. 8 mm. Stelaże krzeseł malowane farbą proszkową w kolorze RAL 9006.

3. poz.  6. P. Szafka otwarta na torby szkolne 
Szafka wykonana z płyty wiórowej melaminowanej w kolorze buku, korpus (w tym plecy) z płyty o gr. 18 mm, wieniec górny i dolny z płyty o gr. 25-28 mm. Wszystkie krawędzie zabezpieczone doklejką PCV gr. 2 mm. Szafka na 6 nóżkach metalowych h=100mm, w kolorze alu. Wewnątrz szafki 2 półki. Po środku długości przegroda pionowa z płyty. Wymiary w mm 2450x400x1000h.

4. Meble wykonane ze stali nierdzewnej.

Meble wykonywane z wysokogatunkowej atestowanej stali nierdzewnej, wg normy EN-10088-1, posiadającej Świadectwo Państwowego Zakładu Higieny – dopuszczające do kontaktu z żywnością.

Stoły:

Wysokość wszystkich stołów od podłogi do górnej powierzchni blatu 850 mm. Wszystkie stoły stacjonarne mają nogi oddalone od tylnej krawędzi blatu o 80 mm. Nogi wykonane są z zamkniętych profili kwadratowych o wymiarze 40x40 mm, zakończone  stopkami      o zakresie regulacji 30 mm, wykonanymi z wysokogatunkowego tworzywa. Odległość dolnej krawędzi półki stołu od podłogi wynosi 150 mm. Blaty wykonywane są z blachy szlifowanej o grubości 1,2 mm a ich konstrukcja zapewnia wytłumienie drgań. Płyty pod blatem wypełnione materiałami nie chłonącymi wilgoć, blat dodatkowo wzmocniony profilami stalowymi. Blaty stołów z tylną burtą o wys. 40 mm. Szafki pod stołami z drzwiami przesuwnymi, zawieszane na prowadnicach rolkowych. Blaty stołów ze zlewozmywakami powinny mieć obrzeże o wysokości 10 mm i burtę tylną o wysokości 40 mm.

poz. 10.P. Zlewozmywak 2-komorowy do mycia tac, wymiary w mm 900x700x850 h. Wymagane jest wykonanie stołu przelotowego ze zlewozmywakiem, o wymiarach 600x635x850h, wyposażonego w  napełniacz ze spryskiwaczem.
poz. 9. P. Stół z blatem roboczym 1600x600x850h. Wymagane jest wykonanie stołu      o wymiarach 1000x600x850h, z otworem na odpadki fi 300 mm.
poz. 11.P. Zlew głęboki 2-komorowy + młynek do mielenia odpadków zamontowany      w zlewie, typu Kenmore. Wymagane jest wykonanie zlewu 1-komorowego prawego,        o wymiarach 1000x635x850h, wyposażonego w  napełniacz ze spryskiwaczem              i młynek koloidalny.
Wymaga się zamontowanie młynka koloidalnego, w którym  górny koniec dzwonu młynka, pierścień, tarcza rozdrabniająca, obracające się 360o kułaki i zatyczka do zlewu wykonane ze stali nierdzewnej. Młynek winien posiadać auto-rewers (obroty prawo – lewo) wpływający na bezawaryjną pracę młynka, zabezpieczenie przed przeciążeniem, ręczne resetowanie, samo smarujące się dolne i górne łożyska ślizgowe. Pojemność komory mielenia wynosi 1705 ml. Młynek winien charakteryzować się cichą pracą. Dolna część komory mielenia zabezpieczona termoutwardzalnym plastikiem. Klucz do odblokowywania młynka w standardzie. Młynek przystosowany do pracy ciągłej. W młynku można rozdrabniać obierki jarzyn i owoców, niewielkie kości drobiowe, głowy i ości ryb, skorupki jaj, fusy kawy bez filtrów, łupiny melonów, gotowane mięso. Rozdrabniacz powinien rozbijać odpadki w strumieniu zimnej wody na mikrocząsteczki i w płynnej formie odprowadza do kanalizacji, jednocześnie ją udrażniając. Silnik - indukcyjny, jednofazowy, moc – ok. 0.75 KM/230V, 550W, średnica wlotu 3,5 cala. Wysokość 36,2 cm, szerokość (średnica) 23,3 cm.

poz. 11a. Stół roboczy, o wymiarach 600x635x850h. 

poz. 14a. Stół roboczy, o wymiarach 1600x575x850h, z półką dolną.

poz. 22. P. Stół z blatem roboczym, ze zlewem, półką dolną i szafka zamykaną, wymiary w mm 3000x600x800h. Wymagane jest wykonanie stołu o wymiarach 2800x600x850h i bez półki dolnej. Szafka pod blatem z drzwiami przesuwnymi.  Zlew 1-komorowy    o głębokości 250 mm.
poz. 23. P. Stół z blatem roboczym, z szafka dolną, wymiary w mm 2000x600x800h. Wymagane jest wykonanie stołu o wysokości standardowej 850 mm, bez szafki,          z półką dolną.
poz. 24. P. Stół z blatem roboczym, z szafką dolną zamykaną, ze zlewem lewym, wymiary w mm 2400x600x800h. Wymagane jest wykonanie stołu o wysokości standardowej 850 mm. Szafka pod blatem z drzwiami przesuwnymi. Zlew                 1-komorowy o głębokości 250 mm.
poz. 25. P. Stół z blatem roboczym, z szafką dolną zamykaną, ze zlewem prawym, wymiary w mm 2400x600x800h. Wymagane jest wykonanie stołu o wysokości standardowej 850 mm, bez szafki. Zlew 1-komorowy o głębokości 250 mm.
poz. 26. P. Stół z blatem roboczym, z szafką dolną zamykaną, ze zlewem prawym, wymiary w mm 2800x600x800h. Wymagane jest wykonanie stołu o wysokości standardowej 850 mm, bez zlewu. Szafka pod blatem z drzwiami przesuwnymi           i jednym blokiem szuflad.
poz. 44a. P. (nie oznaczone na rysunku). Wymagane jest wykonanie stołu z półką dolną, wymiary w mm 2200x600x900h. 
poz. 6. PR. Stół z wbudowanym zlewem 1 - komorowym, wymiary w mm 1200x600x850h. Wymagane wykonanie stołu bez zlewozmywaka.
poz. 8. PR.  Stół z wbudowanym zlewem 1 - komorowym, wymiary w mm 1200x600x850h. Głębokość komory 250 mm.
poz. 11. PR. Stół z wbudowanym ze zlewem 1 - komorowym, wymiary w mm 1500x600x850h. Głębokość komory 250 mm.

poz. 12. PR. Stół z blatem roboczym, ze zlewem 1 - komorowym, wymiary w mm 1500x600x850h. Wymagane jest wykonanie stołu o wymiarach 1800x600x850h, bez zlewu, z półką na dole.

poz. 37. P. Basen, wymiary w mm 1200x700x850h. Basen 1-komorowy, wolnostojący, wyposażony w napełniacz ze spryskiwaczem. Dno zbiorników wyprofilowane w celu ukierunkowania spływu wody. Nogi podstawy wykonane z zamkniętych profili kwadratowych o wymiarze ok. 40x 40 mm. Stopki o zakresie regulacji 30 mm, wykonane           z wysokogatunkowego tworzywa. Głębokość komory basenu 400 mm. 

poz. 7. P. Wózek na brudne tace i naczynia

Wózek 4 – półkowy, każda półka winna mieć podwyższone krawędzie, na 4 kółkach,       w tym dwa   z hamulcem. Stelaż z rur kwadratowych, wygięty poza półkę górną z obydwu boków, stanowiący uchwyty do prowadzenia wózka. Wymiary w mm 930x600x1320 h.

poz. 8. P. Stojak na kółkach na czyste tace

Wózek 2 – półkowy, każda półka winna mieć podwyższone krawędzie, na 4 kółkach,       w tym dwa z hamulcem. Stelaż z rur kwadratowych, wygięty poza półkę górną z obydwu boków, stanowiący uchwyty do prowadzenia wózka. Wymiary w mm 600x430x850 h.

Szafy: 

Konstrukcja korpusowa szaf spawana, zapewniająca sztywność i wytrzymałość mechaniczną. Nogi szaf wykonane  z zamkniętych profili kwadratowych o wymiarze      40 x 40 mm, które dodatkowo wzmocniono żebrami. Stopki o zakresie regulacji 30 mm, wykonane z wysokogatunkowego tworzywa o wysokiej wytrzymałości mechanicznej.     W zależności od modelu, szafy mają drzwi uchylne na zawiasach zamykane na zatrzaski kulkowe lub drzwi przesuwne  zawieszane na prowadnicach rolkowych.
poz. 15. P. Szafa przelotowa, wymiary w mm 800x600x2200 h (wb. 1800x600x2200). Wymagane jest wykonanie 2 szaf przelotowych, dwuczęściowych o wymiarach 900x600x2000h każda. Szafa przelotowa ma z dwóch stron 4 drzwi przesuwnych. Półki w komorach przestawne.

poz. 41. P. Szafa przelotowa 600x600x2000h (1 szt.) i poz. 42. P. Szafa przelotowa 900x600x2000h (2 szt.). Wymagane jest wykonanie 2 szaf przelotowych, dwuczęściowych o wymiarach 1200x600x2000h każda. Szafa przelotowa ma z dwóch stron 4 drzwi przesuwnych. Półki w komorach przestawne.
poz. 43. P.  Szafa przelotowa 600x600x2000 h. Wymagane jest wykonanie szafy dwuczęściowej, z 4 drzwiami przesuwnymi. Półki w komorach przestawne.
poz. 35. P. Szafa na sprzęt kuchenny, wymiary w mm 2000x600x2000h. Wymagane jest wykonanie 2 szaf dwuczęściowych o wymiarach 1000x600x2000h każda. Szafa część 4-drzwiowa, drzwi uchylne. Półki w komorach przestawne.

poz. 17. P. Wieszak na fartuchy ochronne. 

Rama ze stali nierdzewnej 18/10 matowej, dł. 600 mm z 6 haczykami.

poz. 27. P. Półka wisząca 3500x400.
Wymagane jest wykonanie półki składającej się z trzech elementów o dł. 1200 + 1100 +1200 mm i głębokości 300 mm. Półka pojedyncza, z tylnym rantem.

poz. 16. P. Regał ociekowy na czyste tace z łapaczem wody, wymiary w mm 550x550x2000h. Regał z prowadnicami po bokach do wsunięcia tac. Na dole regału tacka na ściekającą wodę. Regał na czterech kółkach, w tym dwa z hamulcem.          W regale miejsce na około 20 tac.

poz. 36. P. Regał ociekowy 600x600x1800h. Regał z 5 półkami przestawnymi, gretingowymi.

Skład elementu ciągu wydawczego:
poz. 38. P. Blat wydawczy h=85, 3300x600x1050h. 

Wymagane jest wstawienie dwóch blatów wydawczych o wymiarach w mm 1100x600x900h, 2200x600x900h. Blat na 4 nogach wykonanych z zamkniętych profili kwadratowych o wymiarze 40x40 mm, zakończone  stopkami o zakresie regulacji    30 mm. Dwie nogi cofnięte o grubość ściany, na której będzie wsparty blat.

poz. 44. P. Blat wydawczy h=85, 1600x600x850h. 

Wymagane jest wstawienie blatu wydawczego o wymiarach w mm 1900x600x900h     z wycięciem w lewym rogu na filar ok. 200x200 mm. Blat na 4 nogach wykonanych    z zamkniętych profili kwadratowych o wymiarze 40x40 mm, zakończone  stopkami   o zakresie regulacji 30 mm. Dwie nogi cofnięte o grubość ściany, na której będzie wsparty blat.

poz. 39. P. Bemar wolnostojący, wymiary w mm 1100x600x850h 

Wymagane jest wstawienie bemara elektrycznego.

Bemar elektryczny. Bemar wyposażony w systemem grzania, 3 pojemniki gastronomiczne GN 1/1 z pokrywami (z otworem na łyżkę). Każdy pojemnik             w oddzielnie podgrzewanej komorze. Termostat dla każdej z 3 komór. Wyposażony w dwa kolektory (spustowy i napełniający) z zaworami spustowymi i odcinającymi. Boki skrajnych nadstawek bemara zabezpieczone osłonami bocznymi. Wszystkie elementy wykonane ze stali nierdzewnej dopuszczonej do kontaktu ze środkami spożywczymi w podwyższonych temperaturach. Wymiary w mm 1204x700x850. Zasilanie 230V, 50Hz. Moc 2,4 kW. Zakres regulacji temperatury dla wanny 30-95oC.
poz. 40. P. Zasobnik do wydawania posiłków, wymiary w mm 2000x600x850h

Wymagane jest wstawienie bemara elektrycznego jak w poz. 39.P. i jednej lady sałatkowej.

Lada sałatkowa. Witryna chłodnicza wyposażona w 2 pojemniki gastronomiczne GN 1/1 i 1 GN1/4 z pokrywami (z otworem na łyżkę).. Boki nadstawki zabezpieczone osłonami Witryna ustawiona na szafce z izolowanymi drzwiami służąca jako chłodziarka. Wszystkie elementy wykonane ze stali nierdzewnej dopuszczonej do kontaktu ze środkami spożywczymi. Wymiary w mm 1204x700x850. Zasilanie 230V, 50Hz. Moc 0,4 kW. Zakres regulacji temperatury dla wanny 0-10oC.
Regały: 

Konstrukcja regałów szkieletowa, spawana. Słupki wykonane z profili kwadratowych       o wymiarze 40x40 mm. Regały z półkami stałymi. 
poz. 45. P. Regał otwarty, wymiary w mm 1700x400x2000h. Wymagane jest wykonanie 2 regałów otwartych o wymiarach 850x400x2000h każdy. Regał 5-półkowy.

poz. 46. P. Regał otwarty, wymiary w mm 2000x400x2000h. Wymagane jest wykonanie 2 regałów otwartych o wymiarach 1000x400x2000h każdy. Regał 5-półkowy.

poz. 49. P. Regał otwarty, wymiary w mm 1600x500x2000h. Wymagane jest wykonanie 2 regałów otwartych o wymiarach 800x500x2000h każdy. Regał 5-półkowy.

poz. 50. P. Regał otwarty, wymiary w mm 1800x400x800h. Wymagane jest wykonanie 2 regałów otwartych o wymiarach 900x400x800h każdy. Regał 3-półkowy.
poz. 1. PR. Regał otwarty, wymiary w mm 1800x400x2000h. Wymagane jest wykonanie 2 regałów otwartych o wymiarach 900x400x2000h każdy. Regał 5-półkowy.

poz. 13. PR. Regał magazynowy, wymiary w mm 2200x500x2000h. Wymagane jest wykonanie 2 regałów otwartych o wymiarach 1100x500x2000h każdy. Regał 5-półkowy.
poz. 15. PR. Regał magazynowy, wymiary w mm 1900x500x2000h. Wymagane jest wykonanie 2 regałów otwartych o wymiarach 950x500x2000h każdy. Regał 5-półkowy.
poz. 21. PR. Regał otwarty, wymiary w mm 1200x500x2000h. Regał 5-półkowy.
poz. 27. PR. Regał otwarty, wymiary w mm 1600x450x2000h. Wymagane jest wykonanie 2 regałów otwartych o wymiarach 800x450x2000h każdy. Regał 5-półkowy.

5. Kosze na odpadki.

poz. 12. P. Kosz na odpadki twarde 50 l (zmywalnia naczyń stołowych)

poz. 28. P. Kosz na odpadki 50l (kuchnia, pomieszczenie obróbki wstępnej)
Kosz na odpadki ze stali nierdzewnej, średnica kosza 473 mm, wysokość kosza 380 mm, z dwoma uszami po bokach, zamykany pokrywką z uchwytem. Podstawa kosza na trzech kółkach, w tym jedno z hamulcem. Całkowita wysokość ok. 600 mm, umożliwiająca wstawienie kosza  pod blat stołu. 

poz. 34. PR.  Kosz na odpadki 60l (jadalnia personelu)
Kosz plastikowy, okrągły, z uszami po bokach, zamykany pokrywką.

poz.  5. PR. Kosz na odpadki (biuro intendenta) 

Kosz plastikowy na papier, z tworzywa sztucznego, ażurowy, średnica ok. 30 cm, wysokość ok. 30 cm. 

6. Zmywarki – wykonane z wysokiej jakości stali kwasoodpornej gat. 1.4301, przeznaczone do zakładów zbiorowego żywienia będą używane do zmywania zastawy stołowej i tac      w zakładach zbiorowego żywienia. Zmywarki są urządzeniami półautomatycznymi, ich obsługa ogranicza się do wkładania i wyjmowania koszy z naczyniami oraz manipulacji łącznikami elektrycznymi. Proces mycia jest cykliczny – sterowany programatorem           i odbywa się w dwóch etapach: mycie strumieniami wody o temp. 55 - 60°C w obiegu zamkniętym z dodatkiem płynu do mycia oraz płukanie i wyparzanie naczyń strumieniem wody czystej o temp. 85 - 90°C z dodatkiem płynu do płukania. Zmywarka wyposażona     w dozownik płynu płuczącego (wybłyszczającego) oraz w dozownik płynu myjącego.

poz.  13. P. Zmywarka do zastaw stołowych załadunek przedni, wymiary w mm 620x850x2200h
Wymaga się dostarczenia zmywarki o następujących parametrach: programator elektromechaniczny, drzwi podnoszone ręcznie, z funkcją wyparzania,                         z dozownikiem płynu myjącego i zmiękczaczem wody, wydajność do 1000 talerzy/h, kosz: 500 x 500 mm, wymiary: 665 x 850 x 1400/1785 mm, zasilanie: 3 N ~400V 50 Hz, moc znamionowa: 14,5 kW, wysokość prześwitu drzwi: 385 mm. 

W wyposażeniu kosze:  wkład kosza do sztućców PC162 - 1 szt., kosz uniwersalny PU- 1 szt., podstawa PB 100 - 2 szt., kubek do sztućców PK2 - 8 szt., wkład kosza do talerzy głębokich PA150 - 1 szt., wkład kosza do szklanek PV251 - 1 szt., kratka zabezpieczająca przed wypadaniem naczyń PK1- 1 szt.
poz.  14. P. Zmywarka do szkła załadunek przedni, wymiary w mm 620x850x2200h
Wymaga się dostarczenia zmywarki o następujących parametrach: programator elektromechaniczny, drzwi podnoszone ręcznie, z funkcją wyparzania,                        z dozownikiem płynu myjącego i zmiękczaczem wody, wydajność do 1000 talerzy/h, kosz: 500 x 500 mm, wymiary: 665 x 850 x 1400/1785 mm, zasilanie: 3 N ~400V 50 Hz, moc znamionowa: 14,5 kW, wysokość prześwitu drzwi: 385 mm. 

W wyposażeniu kosze:  wkład kosza do sztućców PC162 - 1 szt., kosz uniwersalny PU- 1 szt., podstawa PB 100 - 2 szt., kubek do sztućców PK2 - 8 szt., wkład kosza do talerzy głębokich PA150 - 1 szt., wkład kosza do szklanek PV251 - 1 szt., kratka zabezpieczająca przed wypadaniem naczyń PK1- 1 szt.

7. Pojemniki na mydło, ręczniki, kosz na odpadki ze stali kwasoodpornej matowej: 

poz. 19. P., poz. 3. PR. Pojemnik na mydło w płynie (zmywalnia naczyń stołowych, kuchnia, pomieszczenie obróbki wstępnej)

Pojemność zbiornika 880 ml, z okienkiem kontroli poziomu mydła, zamykany na kluczyk, wyjmowany zbiornik na mydło ułatwiający mycie wewnątrz dozownika, mydło uzupełniane z rezerwowego opakowania. Wymiary w mm ok.: szer. 120, gł. 110, wys. 260.

poz. 20. P., poz. 4. PR. Pojemnik na ręczniki papierowe (zmywalnia naczyń stołowych, kuchnia, pomieszczenie obróbki wstępnej)

pojemność do 500 ręczników składanych w „Z”, z okienkiem kontroli ilości ręczników, zamykany na kluczyk. Wymiary w mm ok.: szer. 255 gł. 120, wys. 265.

poz. 21. P., poz. 5. PR. Kosz na odpadki (zmywalnia naczyń stołowych, kuchnia, pomieszczenie obróbki wstępnej)

Kosz otwierany przyciskiem pedałowym, poj. 20 l, wewnątrz wyjmowane plastikowe wiadro. Wymiary w mm ok.: śr. 295, wys. 445.

8. Pojemniki na mydło, ręczniki, papier toaletowy, kosz na odpadki z tworzywa:

poz. 3. PR. Pojemnik na mydło w płynie (ubikacja personelu, umywalnia personelu, jadalnia personelu).

Pojemność zbiornika 800 ml, z okienkiem kontroli poziomu mydła, zamykany na kluczyk, mydło uzupełniane z rezerwowego opakowania, z tworzywa ABS wysokiej jakości,           w kolorze białym. Wymiary w mm ok.: szer. 110, gł. 100, wys. 240.

poz. 4. PR. Pojemnik na ręczniki papierowe (ubikacja personelu, umywalnia personelu, jadalnia personelu).

pojemność do 500 ręczników składanych w „Z”, z okienkiem kontroli ilości ręczników, zamykany na kluczyk, z tworzywa ABS wysokiej jakości, w kolorze białym. Wymiary w mm ok.: szer. 290 gł. 140, wys. 400.

poz. 20. PR. Pojemnik na papier toaletowy (ubikacja personelu, umywalnia personelu).

na role papieru toaletowego o średnicy max. 25 cm, z okienkiem kontroli ilości papieru, zamykany na kluczyk, z tworzywa ABS wysokiej jakości, w kolorze białym .Wymiary        w mm ok.: szer. 280 gł. 130, wys. 300.

Szczotka wc (ubikacja personelu, umywalnia personelu).

wykonana z tworzywa sztucznego w kolorze białym, o kształcie umożliwiającym dokładne czyszczenie wewnętrznej krawędzi muszli.

poz. 5. PR. Kosz na odpadki (ubikacja personelu, umywalnia personelu, jadalnia personelu).

Kosz otwierany przyciskiem pedałowym, poj. 20 l, z tworzywa sztucznego w kolorze białym, wewnątrz wyjmowane plastikowe wiadro. Wymiary w mm ok.: szer. 335 gł. 290, wys. 455.

Lustro (ubikacja personelu, umywalnia personelu).
Lustro o wymiarach 40x60, bez ramki z fazowanymi brzegami, zawieszone na dwóch wieszakach na ścianie.
9. Wyspa z urządzeniami grzewczymi – urządzenia, w których wszystkie elementy mogące mieć kontakt z żywnością wykonane są ze stali nierdzewnej. Urządzenia przeznaczone do zakładów zbiorowego żywienia, na nóżkach ułatwiających utrzymanie czystości               w kuchni. Szerokość urządzeń 900 mm , co umożliwi utworzenie wyspy o długości 4050 mm i szerokości 1800 mm. Wysokość urządzeń do płyty górnej 850 mm. 

Kolejność ustawienia urządzeń w pierwszym rzędzie(zgodnie z rzutem, od strony lewej do prawej):

poz. 29. blat neutralny o szer. 450 mm, 

poz. 33. kuchnia elektryczna 4-płytowa z piekarnikiem o szer. 900 mm + kuchnia elektryczna 2-płytowa z szafką o szer. 450 mm

poz. 29. blat neutralny o szer. 450 mm, 

poz. 32. patelnia elektryczna o szer. 900 mm  - 2 szt.

W drugim rzędzie (niezgodnie z rysunkiem, od strony prawej do lewej):

poz. 30. kocioł warzelny elektryczny o szer. 900 mm (tyłem do patelni)

poz. 29. blat neutralny o szer. 450 mm, 

poz. 30. kocioł warzelny elektryczny o szer. 900 mm,

poz. 29. blat neutralny o szer. 900 mm, 

poz. 31. taboret grzewczy elektryczny o szer. 600 mm.

poz. 29. P. Blat neutralny 400x600
Wymagane jest wstawienie stołu roboczego z szafką oraz tylną burtą o wysokości 195 mm (dostosowanej do pozostałych urządzeń). Do uzyskania wyspy o wymiarach jw. należy wstawić stoły o wymiarach: 900x900x850h – 1 szt., 450x900x850h – 3 szt. 

poz. 30. P. Kocioł warzelny elektryczny KE-200
Wymagane jest wstawienia kotła o poj. 150l, średnica zbiornika warzelnego 690 mm. Pokrywa kotła z przeciwwagą, umożliwiającą utrzymanie otwartej pokrywy              w każdym położeniu. Układ sterowania z możliwością regulacji temperatury oraz trzystopniową regulację mocy. Kocioł posiada ogranicznik temperatury zabezpieczający grzałki, elektroniczny system kontroli poziomu wody sygnalizujący konieczność uzupełnienia wody oraz armaturę bezpieczeństwa zabezpieczającą przed nadmiernym wzrostem ciśnienia. Wymiary w mm: 900x900/1000, wysokość do kołnierza 850, wysokość całkowita 1045. Moc znamionowa: 18 kW. Zasilanie: 3N ~ 400V 50Hz. Przyłącze wody ciepłej i zimnej: 2xR1/2”. Najwyższe ciśnienie robocze pary wodnej: 0,05MPa

poz. 31. P. Taboret grzewczy

Taboret grzewczy elektryczny. Wymiary w mm: 600x600x680h. Moc znamionowa:          5 kW. Zasilanie: 3N ~ 400V 50Hz. Taboret jest urządzeniem wolnostojącym i zostanie ustawione na skraju wyspy, aby ułatwić dostęp do niego.
poz. 32. P. Patelnia elektryczna (na rzucie piętra w zestawieniu wyposażenia pomyłkowo wpisano chłodziarkę gastronomiczną)
Wymaga się patelni z przechyłem automatycznym, o pow. płyty grzewczej 0,42 m2, misa o poj. 70 dm3. Zakres regulacji temp. oleju 50 – 280 oC. Pokrywa patelni            z przeciwwagą, umożliwiającą utrzymanie otwartej pokrywy w każdym położeniu. Patelnia zbudowana z przechylnego zbiornika, zawieszonego na zawiasach                w sztywnej, zabudowanej ze wszystkich stron ramie. Przechylanie jest w pełni automatyczne, sterowane przyciskami załączającymi i wyłączającymi napęd mechaniczny. Wymiary w mm: 900x900/1000x850h. Zasilanie: 3 N ~400V 50Hz. Moc znamionowa: 7,8 kW.

poz. 33. P. Kuchenka . Wymaga się wstawienia dwóch urządzeń:

1. kuchni elektrycznej 4-płytowej z piekarnikiem, o wymiarach w mm: 900x900x850h. zasilanie: 3 N ~400V 50Hz, zasilanie piekarnika: ~230V 50Hz. Moc znamionowa: 16,2 kW, moc piekarnika: 4,2 kW
2. kuchni elektrycznej 2-płytowej bez piekarnika, z szafką, o wymiarach w mm: 450x900x850h. Zasilanie: 3 N ~400V 50Hz, moc znamionowa 7kW.
Wymiary płytek grzejnych 300x300 mm.
10. Okap centralny z odciągiem nad trzonem kuchennym

Okap wykonany w całości ze stali nierdzewnej. Ze względu na wymiary, okap składa się   z dwóch jednakowych części o wymiarach 2200x200x450 mm, skręconych ze sobą śrubami, bez ścian bocznych w miejscu łączenia. Okap wyposażony w łapacze tłuszczu      i oświetlenie (na ścianie przedniej włącznik oświetlenia). Konstrukcja okapu spawana, wyposażona w system rynien ociekowych odprowadzających zanieczyszczenia

11.  Chłodziarki

poz. 34. P. Chłodziarka gastronomiczna, wymiary w mm 800x800x2000h
Wymagana jest szafa chłodnicza w obudowie ze stali nierdzewnej, wnętrze szafy wykonane z aluminium. Szafa na regulowanych nóżkach ze stali nierdzewnej. Urządzenie z elektronicznym termostatem, cyfrowym wyświetlaczem i filtrem przeciwpyłkowym. Drzwi samodomykające. Automatyczne odparowywanie skroplin. W komplecie trzy półki o wym. 530x650 mm (GN 2/1). Zakres temperatur: –2oC do +8 oC, pojemność 700/630l, zasilanie 230V. Wymiary w mm: 740x830x2010h.

poz. 9. PR. Chłodziarka na jaja, wymiary w mm 500x500x750h

Wymagana jest szafa chłodnicza w obudowie ze stali nierdzewnej. Urządzenie            z elektronicznym wyświetlaczem temperatury i wymuszonym obiegiem powietrza       i cichym agregatem.. W komplecie trzy półki o nośności do 8 kg. Zakres temperatur: 0oC do +10 oC, pojemność 130 l, zasilanie 230V. Wymiary w mm: 600x600x850h.

poz. 16. PR. Chłodziarko – zamrażarka, wymiary w mm 800x800x2000h
Wymagana jest szafa dwukomorowa chłodniczo – mroźnicza. Obudowa i oraz komora chłodząca ze stali nierdzewnej, wnętrze szafy wykonane z aluminium. Szafa na regulowanych nóżkach ze stali nierdzewnej. Urządzenie z elektronicznym termostatem, cyfrowym wyświetlaczem i filtrem przeciw pyłkowym. Drzwi samo domykające. Automatyczne rozmrażanie i odparowywanie skroplin. W komplecie cztery półki powlekane. Każda komora ma osobny agregat. Zakres temperatur: –2oC do +8 oC, –10oC do –20oC, pojemność 300+300l, zasilanie 230V. Wymiary w mm: 680x800x2010h.

poz. 17. PR. Chłodziarka szufladkowa, wymiary w mm 800x800x2000h
Wymagana jest szafa mroźnicza w obudowie ze stali nierdzewnej, wnętrze szafy wykonane z aluminium. Szafa na regulowanych nóżkach ze stali nierdzewnej. Urządzenie z elektronicznym termostatem, cyfrowym wyświetlaczem i filtrem przeciw pyłkowym. Drzwi samo domykające. Automatyczne rozmrażanie.                 W komplecie trzy półki o wym. 530x650 mm (GN 2/1). Zakres temperatur: –18oC do -22 oC, pojemność 700/630l, zasilanie 230V. Wymiary w mm: 740x830x2010h.

12. Wyposażenie dodatkowe w kuchni:

Maszynka do mielenia mięsa , wymiary w mm 225x445x358h. Wymaga się wstawienia urządzenia przeznaczonego do mielenia wszystkich gatunków mięsa surowego i gotowanego, jak również do rozdrabniania ryb, ziemniaków i warzyw gotowanych. Obudowa silnika, taca załadowcza, obudowa ślimaka, ślimak, nóż           i sitko wykonane ze stali nierdzewnej. W wyposażeniu samoostrzący nóż. Wilk posiada łatwy demontaż obudowy ślimaka wraz z zestawem tnącym. Napęd w postaci stalowej przekładni zębatej pracującej w kąpieli olejowej (bardzo cicha praca urządzenia). Wydajność do 100 kg/h. Obroty ślimaka 130 obr./min.                 W wyposażeniu sitko o średnicy oczek 4,5 lub 6 lub 8 mm(do wyboru). Wilk przeznaczony do pracy ciągłej. Wymiary gabarytowe w mm: 515x255x405h. Zasilanie 230V 50Hz 1 faza, moc 850 W.
Uniwersalna maszyna do krojenia, wymiary w mm 410x520x380h. Wymaga się wstawienia krajalnicy do krojenia wszelkiego rodzaju żywności na plastry o grubości w zakresie do 28 mm. W wyposażeniu profesjonalna ostrzarka. Na stole, pochylonym do noża pod kątem 45o, płyta dociskowa umożliwiająca bezpieczne krojenie żywności bez odpadów. Wszystkie powierzchnie urządzenia mające kontakt z żywnością wykonane z materiałów nierdzewnych. Wymiary w mm635x500x495. 
Robot wieloczynnościowy 

Wymaga się wstawienie urządzenia, które składa się z napędu stanowiącego podstawowe wyposażenie robota i różnorodnych przystawek: mieszarki, mieszarki planetarnej i wyciskarki. Rodzaj wyjścia napędu: poziome + pionowe. Regulacja obrotów: płynna, bezstopniowa, ilość obrotów: 50 - 260 obr./min. Wydajność: 100 - 300 osób. Wymiary gabarytowe: 360x260x450mm.Napięcie 230V 50-60 Hz. Moc silnika 0,,6 kW.


Mieszarka - do mieszania i wyrabiania produktów żywnościowych: różnorodnych mas lekkich (naleśniki, biszkopty) do ubijania piany, kremów, majonezów. W składzie – pojemnik 12 l, zbierak, mieszadło kompletne, przekładnia mieszalnika. 
Mieszarka planetarna do mieszania wszystkich produktów żywnościowych tj. płynów rzadkich i gęstych, ciast lekkich i ciężkich, łącznie z ciastem chlebowym, produktów mięsnych oraz wieloskładnikowych, do ubijania piany, śmietany i kremów cukierniczych. W składzie – pojemnik 8 l, głowica mieszarki, tulejka sprzęgająca, mieszak hakowy, mieszak łopatkowy, trzepak i pokrywa. Urządzenie posiada specjalne zabezpieczenia uniemożliwiają pracę bez prawidłowego montażu pokrywy. Łączna masa składników ciasta ciężkiego: 0,6 - 5 kg. 
Wyciskarka do owoców -  do wyciskania soku z owoców miękkich (porzeczki, jagody, winogrona, maliny), cytrusowych i pestkowych (wiśnie, śliwki itp. po usunięciu pestek), warzyw (np. pomidory, kapusta). Główne elementy konstrukcji: korpus, ślimak i pokrywa wykonane są ze stali nierdzewnej.

Szatkownica do warzyw

Wymaga się wstawienia urządzenia do szatkowania warzyw na plastry, frytki, wiórki, miazgę. Elementy stykające się z żywnością wykonane ze stali nierdzewnej. Urządzenie wyposażone w wyłącznik bezpieczeństwa uniemożliwiające włączenie napędu przy zdjętej puszce zasypowej lub otwartym dociskaczu. Puszka zasypowa posiada dwa otwory do wsypywania warzyw, oraz dociskacz w większym otworze i popychacz w mniejszym otworze. W wyposażeniu sześć tarcz tnących: do plastrów 2,5 mm, do plastrów 3,5 mm, do wiórków grubych 3 mm, do wiórków drobnych 2 mm, do miazgi, do frytek 10x10mm. Obroty tarczy tnących ok. 300 obr./min., wydajność w zależności od rodzaju tarczy 70-150 kg/h. Silnik 400/230V. Moc 550W. Wymiary w mm 610x370x550.

13. poz. 7. PR. Naświetlacz UV  do jaj, wymiary w mm 350x400x300h
Wymagane jest urządzenie do powierzchniowego odkażania jaj za pomocą 4 lamp UV o mocy 16W, emitujących dawkę promieniowania. Wykonane ze stali nierdzewnej. Niszczy bakterie, wirusy, pleśnie i zarodniki, eliminując konieczność mycia i wyparzania. Jednorazowy wsad 30 jaj, długość trwania cyklu ok. 90s. Wymiary w mm: 18,4x46x38. Trwałość promienników 7500 h. Zasilanie 230V.

14. poz. 48. P., poz. 38. PR. Zestaw porządkowy
W skład zestawu wchodzi: stelaż chromowany na 4 kółkach samo skrętnych, z koszykiem metalowym na środki czystości i ścierki, Dwa wiadra prostokątne, plastikowe, o poj. 20l, prasa do wyciskania mopów, trzonek do mopa, stelaż do mopa z wytrzymałego tworzywa sztucznego i mop supełkowy płaski, dł. ok. 40 cm, mocowany do stelaża za pomocą zakładek, biały (skład bawełna+poliester), odporny na kwasy i ługi, wielokrotnego użytku (do 500 prań).

15. poz. 10. PR. Obieraczko – płukaczka  z osadnikiem obierzyn 

Urządzenie do mechanicznego obierania ziemniaków za pomocą talerza ściernego umieszczonego w komorze w kształcie walca, w strumieniach wody płuczącej. Od góry komora zamykana szczelnie przezroczystą pokrywą umożliwiającą obserwację stanu obierania. Z przodu komory znajdują się drzwiczki z z lejem wysypowym do usuwania obranych produktów. Obierzyny z wodą są usuwane do osadnika umieszczonego na podstawie obieraczki, z którego woda jest odprowadzana do zewnętrznej instalacji ściekowej. Obieraczka wyposażona w minutnik do ustawiania żądanego czasu obierania. W trakcie napełniania obieraczki (po otwarciu pokrywy) zablokowane przypadkowe uruchomienie procesu obierania. Wsad jednorazowy 13-18 kg, wydajność 350-540 kg/h, obroty talerza ściernego 300 obr./min. Wymiary w mm: 470x680x1220h. Zasilanie: 3N~PE 400V 50Hz, znamionowy pobór mocy 1,1 kW. 
16. poz. 14. PR. Paleta podkładowa 

Paleta wykonana z trwałego polipropylenu, odpornego na rdzę i odkształcenia, posiadająca otwory zapewniające maksymalny obieg powierza, wytrzymująca ciężar do 1360 kg. Wymiary w mm: 1222x533x300h.

17. Meble w biurze Intendenta (kolor jasny: buk, dąb, olcha, klon lub podobny).

poz. 22. PR. Biurko z dostawką zaowaloną. Biurko o wymiarach 1500x800x750            z dostawką zaowaloną o wymiarach w mm 1600x800x750
Biurko i dostawka na stelażu płytowym, o  gr, 18 mm, blat gr. 25-28 mm, wszystkie krawędzie zabezpieczone doklejką  PCV gr. 2 mm.  Część zaowalona blatu dostawki wsparta na nodze metalowej fi ok. 60 mm.

poz. 24. PR. Szafa biurowa 1200x450x1800

Szafa dwudrzwiowa, korpus i półki z płyty o gr. 18 mm, wieniec górny z płyty o gr. 25-28 mm. Wszystkie krawędzie zabezpieczone doklejką  PCV gr. 2 mm.  Odstępy między półkami umożliwiające ustawienie segregatorów. Plecy z płyty HDF gr. 3 mm. Drzwi zamykane na zamek.

poz. 25. PR. Regał biurowy 1200x450x1800

Korpus i półki z płyty o gr. 18 mm, wieniec górny z płyty o gr. 25-28 mm. Wszystkie krawędzie zabezpieczone doklejką PCV gr.2 mm. Odstępy między półkami umożliwiające ustawienie segregatorów. Plecy z płyty HDF gr. 3 mm.

poz. 26. PR. Regał biurowy narożny. Wymiary w mm 450x450x1800h
Korpus i półki z płyty o gr. 18 mm, wieniec górny z płyty o gr. 25-28 mm. Wszystkie krawędzie zabezpieczone doklejką PCV gr.2 mm. Odstępy między półkami umożliwiające ustawienie segregatorów.

poz. 23. PR. Krzesło biurowe.

Krzesło obrotowe, z mechanizmem synchro, umożliwiającym regulację kąta pochylenia oparcia względem siedziska, z zapadkową regulacją wysokości oparcia i regulowaną wysokością siedziska za pomocą sprężyny gazowej. Podłokietniki z regulacją wysokości. Podstawa pięcioramienna metalowa w kolorze czarnym, kółka do pow. twardych samochamowne. Tapicerka krzesła 100% poliester, o odporności na ścieranie 45.000 cykli, odporności na peelling 4, z atestem na trudno zapalność wg PN-EN 1021-1(papieros) i PN-EN 1021-2 (zapałka). Wymiary w mm ok.: szerokość siedziska 510, głębokość siedziska 470, wysokość siedziska 460-550.

18. poz. 28. PR. Szafa ubraniowa dwudzielna zamykana na odzież wierzchnią ochronną.
Szafa metalowa wyposażona w półkę górną, wieszaki boczne i drążek na wieszaki ubraniowe, z podziałem wewnętrznym na ubrania czyste/brudne. Drzwi z otworami wentylacyjnymi, zamykane na zamek, na stronie wewnętrznej drzwi lustro o wymiarach ok. 250x300 mm. Szafa na nóżkach, malowana farbami proszkowymi w kolorze RAL 7035. Wymiary w mm: 400x490x1852h. Dopuszcza się wstawienie dwóch szaf podwójnych i jednej pojedynczej.

19. poz. 29. PR. Taboret (szatnia personelu, umywalnia personelu, jadalnia personelu)

Stelaż metalowy – 4 nogi z rury okrągłej, malowanej na kolor alu, zakończone plastikowymi stopkami, siedzisko okrągłe tapicerowane materiałem zmywalnym – 100% poliester, o odporności na ścieranie 30.000 cykli. Wymiary w mm ok.: wys. 440, średnica siedziska 380.

20. poz. 30. PR. Szafka zamykana 400x400x1800 (umywalnia personelu)

Szafa jednodrzwiowa, korpus i półki z płyty o gr. 18 mm, wieniec górny z płyty o gr. 25-28 mm. Wszystkie krawędzie zabezpieczone doklejką  PCV gr. 2 mm. Plecy z płyty HDF gr. 3 mm. Drzwi zamykane na zamek patentowy.

21. poz. 32. PR. Meble kuchenne (jadalnia personelu)

Szafki stojące: szafka pod zlewozmywak szer. 800 mm, szafka z szufladami szer. 400 mm, szafka pod umywalkę szer. 600 mm, 

Szafki wiszące: szafka szer. 800 mm, szafka szer. 400 mm, szafka szer. 600 mm, szafka szer. 600 mm,

Blat na szafkach dolnych i lodówce – postforming.

22. poz. 33. PR. Lodówka podblatowa

Lodówka z wewnętrzną komorą niskich temperatur poj. 13l, pojemność chłodziarki 101 l, klasa energetyczna A, sterowanie mechaniczne, rozmrażanie automatyczne. Szerokość 550 mm, głębokość 600 mm

23. poz. 35. PR. Stół, wymiary w mm 600x600x800
Wymagane jest wykonanie stołu o wymiarach 600x600x750. Stelaż stołu metalowy, malowany proszkowo w kolorze alu, w postaci 4 nóg złączonych ze sobą ramą pod blatem. Blat z płyty wiórowej melaminowanej gr.25 - 28 mm, zabezpieczony doklejką PCV gr. 2 mm.

24. poz. 36. PR. Szafka na środki czystości zamykana, wymiary w mm 600x500x800h
Szafa dwudrzwiowa, korpus i półki z płyty o gr.18 mm, wieniec górny z płyty o gr. 25-28 mm. Wszystkie krawędzie zabezpieczone doklejką  PCV gr. 2 mm. Plecy z płyty HDF gr. 3 mm. Drzwi zamykane na zamek patentowy.

25. poz. 39. PR. Regał, wymiary w mm 1000x500x1500 (magazyn środków czystości)
Regał magazynowy z 4 półkami. Stelaż regału metalowy ocynkowany, półki z płyty MDF gr.12-18  mm ze wzmocnieniami na podparciu . Maks. obciążenie półki 150 kg.

26. poz. 40. PR. Pojemnik na odpadki stałe (magazyn odpadków)

Pojemniki na 2 kółkach z pełnymi gumowymi oponami, zamykane pokrywą (kąt otwarcia 270o), wytworzone z polietylenu niskociśnieniowego wysokiej gęstości, podlegające procesowi recyklingu, spełniające wymagania normy PN-EN 840, opróżniane przy pomocy standardowych urządzeń grzebieniowych, odporne na UV, zimno, nagrzewanie      i chemikalia. Pojemnik – poj. 120 l, wymiary w mm: wysokość 978, szerokość 480, głębokość 543.

27. poz. 41. PR. Kontener na odpadki stałe (magazyn odpadków)

Pojemniki na 2 kółkach z pełnymi gumowymi oponami, zamykane pokrywą (kąt otwarcia 270o), wytworzone z polietylenu niskociśnieniowego wysokiej gęstości, podlegające procesowi recyklingu, spełniające wymagania normy PN-EN 840, opróżniane przy pomocy standardowych urządzeń grzebieniowych, odporne na UV, zimno, nagrzewanie      i chemikalia. Kontener – poj. 360 l, wymiary w mm: wysokość 1210, szerokość 601, głębokość 880.

28. Chłodziarka na próbki.

Chłodziarka do przechowywania próbek żywności, przeznaczona , głównie dla zakładów żywienia zbiorowego. Budowa chłodziarki dostosowana do wymogów ustawy  z dnia      11 maja 2001 roku o warunkach zdrowotnych żywności i żywienia, oraz przepisów wykonawczych do tej ustawy, zawartych w rozporządzeniu Ministra Zdrowia z 17 kwietnia 2007 roku (Dz. U. z dnia 9 maja 2007 r.) określającym tryb, sposób, miejsce, czas i warunki pobierania i przechowywania próbek żywności przez zakłady żywienia zbiorowego. Drzwi chłodziarki posiadają wbudowany zamek, dzięki któremu nikt poza uprawnionym personelem i określonymi służbami sanitarnymi, nie może mieć do niej dostępu. Wewnętrzna przestrzeń chłodziarki zawiera 9 kaset zbiorczych (po trzy na każdą dobę) pisanych nazwami posiłków. W kasetach znajdują się pojemniki jednostkowe. Konstrukcja wnętrza chłodziarki zapobiega pomyleniu próbek i przedwczesnemu ich usunięciu. Urządzenie wykonane z blachy malowanej proszkowo (białe),  o opływowym kształcie, bez ostrych kantów. Cichy agregat. Na drzwiach instrukcja pobierania i przechowywania próbek. W komplecie flamaster do podpisywania próbek oraz gąbka do ścierania flamastrów. Wymiary ok.: 470x535x820 mm, zasilanie: 230V, zużycie energii: 0,5 kW/24h.

29. Wyposażenie uzupełniające:

29.1 Panele dekoracyjne naścienne typu Loft Design System o wymiarach 60x60 cm          i grubości 2 – 4 cm lub równoważne o nie gorszym efekcie plastycznym i jakości. Panele montowane na kleju na trwale na czterech fragmentach ściany stołówki od strony wejścia dla uczniów na łącznej powierzchni 41 m2. Powierzchnia paneli malowana dekoracyjne  z połyskiem perłowym metalicznym w dwóch przenikających się kolorach (tak, by uzyskać efekt przecierki, najlepiej farbami firmy Oikos lub równoważnymi zapewniającymi taki sam efekt. Kolory Wykonawca ustali z Inwestorem.

29.2 Przegrody mobilne służące do podziału przestrzeni w stołówce (oddzielenie strefy konsumpcji dla nauczycieli, oddzielenie miejsca postoju wózków kelnerskich, umożliwienie zmian konfiguracji ustawienia mebli w sali).

Przegrody wykonane z paneli dekoracyjnych ażurowych dwustronnych gr. 20 – 24 mm typu Moduloform, wzór PDA2 lub równoważnych o podobnym wzorze, nie gorszym efekcie plastycznym i jakości. Kolor jednolity półpołysk. Kolorystykę Wykonawca ustali               z Inwestorem.

Wymiary przegród:

· W strefie dla nauczycieli, wys. ok.190 cm, łączna długość ok. 240 cm. Panel przegrodowy mocowany trwale na postumentach (podnóżach) talerzowych lub            w innym kształcie wykonanych ze stali nierdzewnej. Dolna krawędź panela mocowana na wysokości ok. 10 cm nad posadzką. U góry panele łączone nałożonym kształtownikiem „C” wykonanym ze stali nierdzewnej. Panele połączone ze sobą  u dołu i u góry winny tworzyć stabilną przegrodę

· Wózki kelnerskie oddzielone czterema przegrodami o wysokości ok. 120 cm i dł. ok. 250 cm każda. Przegrody wykonane jak wyżej. Pozostałe szczegóły wykonania jw.

· Przegroda pomiędzy stolikami służąca do zmiany konfiguracji ustawienia sali, również o wysokości ok. 120 cm i łącznej długości ok. 1400 cm. Pozostałe szczegóły wykonania jw.

29.3 Systemy prowadzenia konsumenta w ciągu wydawania posiłków. System składa się     z trzech barierek o dł. 200 cm i trzech barierek o dł. 100 cm mocowanych do podłogi. Wysokość barierek ok. 110 cm. Barierki wykonane ze stali chromo niklowanej lub ze stali nierdzewnej, z rur okrągłych.  Na wysokości dwie rury poziome fi ok. 40 mm, na długości słupki w rozstawie 100 cm fi ok. 50 mm.
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